A la carte-meny

Forretter
Kremet hummersuppe - Serveres med brgd og smgr (skalldyr, melk, sulfitt, hvete) 198.-

Tunfiskcarpaccio - Med mango, avocado og vinaigrette (fisk, egg soya, pinjekjerner) — 275.-

Hvit & grgnn asparges - Med Hollandaise (melk, sulfitt) 198.-
Hvit1¢ksbr¢d - (melk, hvete, soya) 55.-

Hovedretter

Dagens fisk - (fisk, melk, sulfitt, selleri) Dagens pris - spgr din servitgr

Sukkersaltet grret - Serveres pd friske grgnnsaker, poteter og Chablissaus

(fisk, melk, sulfitt 398.-

Serranosurret kylling - Fylt med bldmuggost og pare, servert med {riske

grgnnsaker, rgstipoteter og morkel- og kantarellsaus (egg melk, soya valuptter 498.-

Bresert hgyrygg - Serveres pd hjemmelaget potetmos, med friske grgnnsaker

og r¢dvinsaus (melk, sulfitt, selleri, soya) 498.—
Desserter
Kumlegaardens karamellpudding - Med pisket flgte (melk egg) 155.-

Icecup Flensburger - Lune kirsebzr med vaniljeis og eggelikgr

(melk, egg, sulfitt) 198.—
Sjokoladefondant - Serveres med bringebarsorbet (melk egg kvete soya) 155.-

Pasjonsfrukt-panna cotta - Toppet med sjokoladesaus (melk) 198.-



